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Planetary mixers
Mescolatori planetari
Batteurs mélangeurs
Planetenrihrwerke
['lnaHeTapHbIe MUKCEPbI
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PM 60 - 80 Professional
Stainless steel body

A line of planetary mixers with capacities
from 60 to 160 liters, designed for
professional use. It features automatic lifting
and lowering of the bowl to the work position
with total disengagement of the tools. This
permits simple use and greater productivity.
The machines have been designed without
quality compromises, in order to ensure a
constant performance level over the years
and very low maintenance requirements.The
shape resumes ESCHER's modern design
and the machine dimensions guarantee
stability during use.The surfaces are easy to
clean to guarantee a high level of hygiene.
The possibility of adjusting the speed and
the form of the tools favour an excellent result
when working the product.

- Available with a variable speed or with 3 pre-set
speeds (models 60/80/120-liter only).

- Silent mechanism.

- Tool fixing/release operations facilitated by the
absence of lock rings.

- All the components in contact with food are in
stainless steel.

- Standard equipment: stainless steel bowl on wheels
and tools (hook, beater and whisk).

- Rotating frontal stainless steel grid.

- Manually adjustable timer.

- Options available: stainless steel construction of the
entire machine, touch screen, heavy-wire whisk,
scraper.

- Stainless steel head and legs optional

Linea di mescolatori planetari da 60 a 160 litri
di capacita, progettata per usi professionali.
E caratterizzata dal sollevamento e abbassa-
mento automatico della vasca in posizione

di lavoro, con totale disimpegno degli uten-
sili. Questo permette semplicita di utilizzo e
maggiore produttivita.

Le macchine sono state progettate senza
compromessi qualitativi, con I'obiettivo di
assicurare un livello di performance costante
negli anni e una ridottissima manutenzione.
La forma riprende il design moderno
ESCHER e le dimensioni della macchina
garantiscono stabilita durante I'utilizzo.

Le superfici risultano di semplice pulizia per
garantire un alto livello di igiene.

La possibilita di regolazione delle velocita

e la forma degli utensili favoriscono un’eccel-
lente risultato nella lavorazione del prodotto.

- Disponibili con velocita variabile o 3 velocita
pre-impostate (solo modelli 60/80/120 litri).

- Meccanica silenziosa.

- Operazioni di aggancio/sgancio utensili facilitate
dall'assenza di anelli di fissaggio.

- Tutti le parti in contatto con gli alimenti sono in
acciaio inossidabile.

- Equipaggiamento standard: vasca su ruote e utensili
in acciaio inox (spirale, spatola e frusta).

- Griglia frontale rotante in acciaio inox.

- Timer a regolazione manuale.

- Opzioni disponibili: esecuzione completa della
macchina in acciaio inox, touch screen, frusta con
fili rinforzati, raschiatore.

- Testa e gambe in acciaio inox opzionali

Gamme de mélangeurs planétaires d'une
capacité comprise entre 60 et 160 litres,
congue pour les applications professionnelles.
Elle est caractérisée par la possibilité de
relever et baisser automatiquement la cuve
en position de travail sans Oter les outils.
Ceci simplifie I'utilisation et garantit un
meilleur rendement.

Les machines ont été congues sans
compromis en termes de qualité, avec I'ob-
jectif de garantir un niveau de performance
constant dans le temps et un entretien réduit.
La forme reproduit le design moderne
ESCHER et les dimensions de la machine Iui
garantissent une bonne stabilité pendant
[utilisation. La conformation de la machine
facilite le nettoyage des surfaces et garantit
un haut niveau d’hygiene. Le réglage des
vitesses et la forme des outils favorisent un
excellent résultat dans le travail du produit.

- Disponibles avec vitesse variable ou 3 vitesses
préréglées (seulement pour les modeles
60/80/120 litres).

- Mécanique silencieuse.

- Opérations d'accrochage/décrochage des outils
facilitées par I'absence d’anneaux de fixation.

- Toutes les parties en contact avec les produits
alimentaires sont en acier inox.

- Equipement standard : cuve sur roues et outils en
acier inox (spirale, palette et fouet).

- Qrille frontale rotative en acier inox.

- Minuterie a réglage manuel.

- Options disponibles : machine entierement réalisée en
acier inox, ecran tactile, fouet a fils renforcés, racleur.

- Téte et pieds en acier inoxydable optionnel



PM 120 - 140 - 160
Professional

Zu dieser Baureihe geharen fir den
gewerblichen Gebrauch ausgelegte
Planetenrthrwerke mit 60 bis 160 Litern Inhalt.
Der Kessel 1asst sich unter vélliger Entlastung
der Werkzeuge hochfahren und in die
Arbeitsposition herabfahren. Dadurch sind die
Ruhrwerke noch benutzerfreundlicher und

roduktiver.

ie Maschinen sind ohne
Qualitatskompromisse so konstruiert, dass
viele Jahre lang bei sehr geringer Wartung ein
konstant hohes Leistungsvermdgen gehalten
wird. Die Form entspricht dem modernen
ESCHER-Design, die Abmessungen der
Maschine garantieren wahrend des Betriebes
Stabilitat. Die Oberflachen sind im Hinblick auf
die Hygiene leicht zu reinigen. Die Méglichkeit
zur Drehzahlverstellung begunstigt ebenso
wie die Werkzeugform ausgezeichnete
Produktresultate.

- Erhaltlich mit verstellbarer Drehzahl oder mit 3
vorgegebenen Drehzahlstufen
(nur Modelle 60 /80 / 120 Liter).

- Geréauscharme Mechanik.

- Da auf Feststellringe verzichtet wurde, lassen sich die
Werkzeuge leichter ein- und auskuppeln.

- Alle lebensmittelberthrten Teile sind aus Edelstahl.

- Grundausstattung:
Kessel auf Rollen und Werkzeuge aus Edelstahl
(Spirale, Spachtel und Ruhrbesen).

- Drehbares Frontgitter aus Edelstahl.

- Manuell einstellbares Zeitwerk.

- Sonderausstattungen:
Gesamte Maschine aus Edelstahl, Touchscreen,
Ruhrbesen mit verstérkten Drahten, Ausschéler.

- Edelstahl Kopf und Beine optional

JInHWS ¢ niaHeTapHbIM MUKCEpamM EMKOCTbIO
ot 60 0o 1 60 mTPOoB, CMPOEKTUPOBaHHAS )15
MPOGECCMOHAMBHOIO MCMOIB30BAHYS.
apaKTEP3YETCS MOAHEMOM 1 OMyCKaHVEM
JEXN B paboyee NONoKeHME C MOJHbIM
%acuenﬂeHmeM MECWITbHbBIX HCTPYMEHTOB.

TO ODECMEYMBAET MPOCTOTY B SKCIUTyaTaLyiv 1
BO/bLLYIO MPOV3BOAUTENLHOCTL. MaLliHbI
ObLM CNPOEKTUPOBaHLI C
C HECKOMMPOMMCCHBIM KAYECTBOM U C LIEMBIO
rapPaHTPOBATb Ha MPOTSPKEHNN MHOTX JIET
MOCTOSHHBIN YPOBEHb SKCMUTyaTaLVIOHHbIX
XaPaKTEPUCTIK 11 O4EHb MaiEHBKIN 0ObEM
TEXHNYECKOrO OOCYKMBaHNST. .
(Dogma MPOOOMKAET COBPEMEHHBI AN3aiiH
ESCHER, a pasamepb arperara rapaHTvpyror

CTO/HMBOCTb BO BPEMS SKCTUTyaTaLy.

OBEPXHOCTY MPOCTH B OHYCTKE, HTO
rapPaHTUPYET BbICOKMIA YPOBEHD MAMVEHBI.
BO3MOXHOCTb PerymMpOBKY CKOPOCTY
1 hopMa UHCTRYMEHTOB CNIOCODCTBYHOT
JOCTKEHIIKO MPEBOCXOHOIO pesysibTara B
0bpaboTKe MpoayKTa.

- /IMetoTCs B HAMHM € NEPEMEHHOV CKOPOCTBLIO MM C
3-M5 y)Ke 3a0aHHbIMYI CKOPOCTSMM
TOMBKO Mopem 60/80/1 20 fnTpoB).

- becluymHas MexaHvika.

- Cuen/eHvie/pacLienieHne MHCTPYMEHTOB OBErEHO
OTCYTCTBMEM KPEMEXHBIX KOJTEL,

- Bce YacT, KOHTaKTVIPYIOLLWE C MPOAYKTaMM MATaHIS,
CHeNaHb! V13 HEPXKABEIOLLIEN CTauTM.

- CTaHpapTHOE OCHALLEHME: AeXXa Ha KOsecax U
MECWTbHbIE MHCTPYMEHTBI 13 HEPXKaBEtOLLIEN CTau
E;proK, JI0MaTKa 1 BEHUMK). .

- BpawatolLiasics (poHTasnbHas peLLétka us
HepXaBetoLLe CTam.

- TaMep C Py4HON HACTPOVIKOM.

- B Hanvumm1 eCTb MPUHAONEXHOCTY, HE BXOASILLYE B
CTaHOAPTHbIA KOMTIEKT MOCTaBKM: V3rOTOB/IEHVE
arperara rnoJIHOCTLIO U3 HEPXKABEHOLLIEY CTasWA, .
CEHCOPHBI SKPaH, BEHHVIK C YCIANEHHOV MPOBOIOKON,
CKPEOOK.. .

- [OnoBKa 13 Hep>KaBEtOLLIEN CTauIvi V1 HOTU
Heobs3aTesbHble

Linea de mezcladoras planetarias de 60 a
160 litros de capacidad, proyectadas para
uso profesional. Se caracteriza por la eleva-
cién'y el descenso automaticos de la cuba en
posicion de trabajo, con liberacion total de las
herramientas. Esto garantiza simplicidad de
uso y mayor productividad. Las maquinas
han sido proyectadas sin concesiones desde
el punto de vista cualitativo, con el objetivo
de garantizar un rendimiento constante en
los afios y un mantenimiento sumamente
reducido. Las formas retoman el moderno
disefio de ESCHER, mientras que las
dimensiones garantizan la estabilidad de la
maquina durante el uso. Las superficies son
sumamente faciles de limpiar, garantizando
un alto nivel de higiene. La posibilidad de
regular las velocidades y la forma de las
herramientas favorece un excelente
resultado en la elaboracion del producto.

- Disponibles con velocidad variable o con tres
velocidades preestablecidas (solo los modelos
de 60/80/120 litros).

- Mecanica silenciosa.

- Operaciones de enganche/desenganche de las
herramientas facilitadas por la ausencia de anillos
de fijacion.

- Todas las partes en contacto con los alimentos son
de acero inoxidable.

- Equipamiento estandar: cuba con ruedas y
herramientas de acero inoxidable (espiral, espatula
y pala batidora).

- Rejilla frontal giratoria de acero inoxidable.

- Temporizador de regulacion manual.

- Opciones disponibles: maquina totalmente realizada
de acero inoxidable, pantalla tactil, pala batidora con
alambres reforzados, rascador.

- Cabezal y patas de acero inoxidable opcionales.
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version with touch screen
versione con touch screen
version avec écran tactile
Version mit Touchscreen
BEPCUSA C CEHCOPHBbIM 3KPaHOM
version con pantalla tactil
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Model Capacity Reduction Power Dimensions (mm) Weight Speed Tool speed

Modello Capacita Riduzione Potenza Dimensioni (mm) Peso Velocita Velocita utensile

Modele Capacité Réduction Puissance Dimensions (mm) Poids Vitesses Vitesse outil

Modell _Inhalt Untersetzung Leistung Abmessungen (mm) Gewicht Drehzahl Werkzeugdrehzahl

Mopenb EMKOCTb Penykups MOLLIHOCTb Paamepb! (mm) Bec CkopocTs CKOPOCTb HCTPYMEHTa

Modelo Capacidad Reduccion Potencia Dimensiones (mm) Peso Velocidad Velocidad herramienta
| | Kw A B C Kg rpm

PM 60V 60 40 2,2 1160 x 870 x 1835 380 inverter 31-388

PMB0V 80 60 4 1160 x 870 x 1835 405 inverter 31-388

PM 120V 120 100 55 1300 x 940 x 2020 540 inverter 42-385

PM 140V 140 120 75 1300 x 940 x 2020 560 inverter 42 -385

PM 160V 160 140 75 1300 x 940 x 2020 580 inverter 42-385

Tools - Utensili - Outils - Werkzeugen - VIHcTpymeHTs! - Herramientas

Whisk Whisk Beater

! Frusta Frusta Spatola
Fouet Fouet Palette
Ruhrbesen Ruhrbesen Spachtel
BeHunk BeHunk JlonaTka
Pala batidora Pala batidora Espatula

ESCHER MIXERS srl

36034 Malo - VI - ltaly - Via Copernico, 62
T +39 0445 576.692 - F +39 0445 577.280
mail@eschermixers.com

www.eschermixers.com

Spiral
Spirale
Spirale
Spirale
Crnmpans
Espiral

Bowl scraper
Raschiatore vasca
Racleur de cuve
Kesselausschéler
Ckpebok aexu
Rascador cuba
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Escher’s continuous improvement may result in changes to machinery specifications without notice. Technical data are purely as an indication. Escher reserves the right to modify them without notice.



